
Wir nehmen gerne Anfragen für Veranstaltungen  &  Catering 
außerhalb unserer Öffnungszeiten an! Gerne könnt Ihr unser 
Kupferdächle auch als gesamte Anlage exklusiv für private 
Feier mieten. 

Kedering 
u.a. Buffets (kalt/warm, Fingerfood u.v.m.), mit Fleisch 
und Fisch, gerne auch komplett vegetarisch und vegan, in-
dividuelle Ausgestaltung von Anlässen aller Art. 

Sommer - Öffnungszeiten
Montag – Dienstag
Mittwoch – Samstag

Küche

Sonntag / Feiertage 
Küche

Ruhetage
15:00 – 22:00 Uhr
17:00 – 20:30 Uhr

11:00 – 21:00 Uhr
11:30 – 14:00 / 17:00 – 20:00 Uhr

Ankündigung

Pfingstöffnungzeiten:

Pfingstsonntag 19.05. & Pfinstmontag, 20.05.
11:00 – 21:00 Uhr

Küche: 11:30 – 14:00 / 17:00 – 20:00 Uhr

***

Wir haben von Dienstag, 21.05. bis einschließlich
Dienstag, 28.05.2024 Betriebsurlaub

Ab Mittwoch, 29.05.2024 haben wir im Sommer auch
jeden Mittwoch ab 15:00 Uhr geöffnet

Wir freuen uns auf Euch!



Speisekarte
16. - 20.05.24

(v) = vegetarisch

Suppe

für unsere 
kleinen Gäste

SAlat

Garnelen - Cremesuppe mit Safran	 6,80
mit Bauernbrot

Euro

Beilagensalat (v)			   5,80

Bunter Tomatensalat mit Burata ,(v) 			   14,80
getrockneten Aprikosen und Pekannüsse

Bunter Salat mit Hähnchenstreifen 			   15,50
im Knuspermantel und Bauernbrot

Bunter Salat mit karamellisiertem Ziegenkäse (v)	 15,80
und Bauernbrot

Euro

Portion Pommes				    5,00

Spätzle mit Sauce				    5,80

Kinderschnitzel vom Strohschwein		  8,80
mit Pommes

Chicken Nuggets im Knuspermantel			   8,80
mit Pommes



Vegane Currywurst				   12,80
mit Pommes

Kässpätzle (v)			   14,80
mit Röstzwiebeln
und buntem Salat

Spargelquiche (v)			   14,80
mit buntem Salat

  Euro

Currywurst	 			   11,80
mit Pommes

Schnitzel „Wiener Art“	 15,80
mit Kartoffel - Gurkensalat oder Pommes

Knusperschnitzel vom Huhn		  16,80
mit Kartoffel - Gurkensalat oder Pommes

Cordon Bleu vom Strohschwein	 	 18,80
mit Kartoffel – Gurkensalat oder Pommes

Lammragout	 19,80
mit geschmorten Kirschtomaten und Kroketten

Kupferdächle´s Schmankerltöpfle		 20,80
Stroh – Schweinefilet auf Kässpätzle,
Champignonrahm und Röstzwiebeln

  Euro

 

Vegetarisch/ 
Vegan

Hauptgang



(v) = vegetarisch

Wurstsalat			   10,80
mit Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat			   11,80
mit Bauernbrot

Eva ´s hausgebackene Kuchen	 		  Stück	 3,80

Schokoladenmousse	 3,90
mit Fruchtmarkt

Eiskaffee / Eischokolade	 5,40
mit Bourbon Vanilleeis und Sahne

Sanfter Engel	 5,80
Orangensaft mit Bourbon Vanilleeis und Sahne

Bourbon Vanilleeis mit heißen Himbeeren		        6,80
und Sahne

Keder’s Schlekk						      s.h. 
Eigene Eisherstellung von Weide-Milchsorten		  Kühltruhe 
in klassischen Geschmacksrichtungen, 	 am Eingang
überraschende Kreationen,
verschiedenste vegane Sorten
oder erfrischende Sorbets

  Euro

***

Hausgemachtes Erdbeersorbet		       6,50
mit Prosecco aufgegossen

  Euro

DESSERT

Spritziges

Brotzeit


